
(1) Ernest ROCH, Clerc de Notaire et secrétaire de la Société Historique Régionale de Villers-Cotterêts, donne lecture le 11 février 1906,  
d'un mémoire dont il est l'auteur :  les Hôtelleries Cotteréziennes aux XVIIe et XVIIIe siécles, sur la base duquel nous avons conçu ce document. 

La Hurre 

 

14 L’HOSTELLERYE DE LA HURRE E.ROCH 1906 (1) 

Pages 30 à 31  

 

Alexandre 
Dumas
  

 
 

 Duc 
d’Orléans  

 

 

Références 
Culinaires  

Adresse actuelle 

 

4,6 Place du Dr Henri Mouflier 

Usage actuel 

Commerces 
Magasin Optic 2000 
Brasserie Alexandre Dumas (en partie) 

Localisation historique 

…l'hôtellerie de La Hurre, sise au-devant de 
la Halle, occupait l'emplacement des 
maisons portant, aujourd'hui, les nos 6 
partie et 8 … 

 

 

Du vivant d’Alexandre Dumas  De Louis XIII à Louis XVI : 
- l’Hôtellerie a appartenu aux familles Salomon, Durant, Boullye 
Lefrancq, Vigongne, Le Compte. 
- En 1790 Transformation en boulangerie par un sieur Dumars 
- En 1819 Charcuterie avec Moreau 
- En 1906 Charcuterie Petizon 

Du temps des Relais de Postes 
 

Du temps du chemin de fer  
Paris – Villers Cotterêts 

 

 

…En 1736, Pierre-François Montbrun, ingénieur et peintre à Retheuïl, descendu à La Hurre, tenue alors par 
Claude Lefebvre, paie ses six jours d'hesbergement en refaisant l'enseigne a neuf. C'est ce même Montbrun 
qui, en 1737, devint, principal du collège de Villers-Cotterêts. 
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Alexandre Dumas dit dans son « Grand Dictionnaire de Cuisine » : 

« Les meilleures andouillettes que j'ai mangées, et je n'en excepte pas les andouillettes de Troyes, sont les 
andouillettes de Villers-Cotterêts. Le charcutier qui les fabrique se nomme Lemerré, et demeure en face de 
la fontaine. » 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4,6 Place du Dr Henri Mouflier 

 

https://www.dumaspere.com/pages/bibliotheque/chapitrecuisine.php?lid=c1&cid=66

